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keit eintritt und in nahezu horizontaler 
Richtung auf die Verbrennungsflamme stijsst, 
letztere derartig zusammenpressend, dass 
durch die Einschniirungsstelle ein Doppel- 
kegel entsteht. Gleichgultig fur die Wir- 
kungsweise der Vorrichtung ist  es hierbei, 
ob die Verengung des Flammenquerschnittes 
durch einen winkelfijrmigen Einbau der 
Ofenwandung c dicht iiber dem Luftspalt, 
oder durch eine Verengerung des Ofenquer- 
schnittes selbst begunstigt wird; der Druck 
auf die Verbrennungsflamme liesse sich eben- 
so leicht auch durch eine innere Einwirkung 
auf die Flamme hervorbringen (vgl. Fig. 294). 
Dies kann zweckmassig durch ein in die 
Mitte des Brennstoff behiilters einmundendes 
Luftzufiihrungsrohr geschehen , aus welchem 
die Luft in das Flammeninnere durch den 
ringfiirmiger; Luftspalt kraterfiirmig entweicht. 

F a r b s t o f f  a u s  B i r k e n r i n d e .  Nach 
C. J. R e i c h a r d t  (D.R.P. No. 106 724) wird 
die Rinde mijglichst jungerer Baume zer- 
schnitten und in Wasser geweicht, dem un- 
gefahr seines Gewichts an doppeltkohlen- 
saurem .Natron oder einem anderen kohlen- 
sauren Salze oder einem Alkali zugesetzt 
ist. Hierauf wird die Yasse gekocht und 
diese Abkochung dann filtrirt. Das roth- 
braune Filtrat wird hierauf rnit so vie1 
Salzsaure versetzt, bis die klare Flussigkeit 
anfiingt, sich zu triiben und ein rothbrauner 
Niederschlag entsteht. Dieser Niederschlag 
wird auf einem Filter gessmmelt und gut 
ausgewaschen. Dann wird er bei gelinder 
Wiirme getrocknet. Es entsteht ein roth- 
brauoes, in Weingeist liisliches Pulver, dessen 
Auf bewahrung in gut verschlossenen Gefiissen 
zu geschehen hat. J e  nach der Art des 
erschliessenden Salzes und dessen Gewiehts- 
verhaltnisse zur Rinde wird eine hell- oder 
dunkelrothbraune alkoholische Farbstoff- 
liisung erzielt. Der Farbstoff sol1 zum 
Fiirben p h a r m a c e u t i s c h e r  und k o s m e -  
t i s c h e r  Producte dienen. Er ist vor der 
Farbung stets rnit 90procentigem Alkohol an- 
zureiben. Die L6sung ist  dann zu filtriren, 
falls nicht eine nachherige Filtrirung der 
gefarbten Flbssigkeit beabsichtigt wird. 

F a r b s t o f f e  von J. R. G e i g y  & Cp. 
(D.R.P. No. 106 722). 

Putentunspruch : Verfahren zur  Darstellung 
penttalkylirter und zum Methankohlenstoff zugleich 
orthosubstituirter Farbstoffe der Rosanilinreihe, darin 
bestehend, dass man o-Chlormonomethyl-p-amido- 
m-toluylaldehyd mit 2 Mol. m-Chlordimethylanilin, 
o-Clilormonoathyl-p-amido-m-toluylaldehyd mit je 
2 Xol. Dimethylanilin, Diathylanilin, m-Chlordime- 
thglanilin, m-Chlordiathylauilin condensirt und die 
entstandenen Lcukobasen durch Oxydation in Farb- 
stoffe uberfuhrt. 

S c h w a r  z e r  D i s a z o f  a r  b s t o  f f der 
A c t  i e n g e s el 1 s ch af t f u r  A n  i 1 inf  a b r i k a -  
t i o n  (D.R.P. No. 106 725). 

Patentanqn-uch: Verfahren zar Herstellung 
schwarzer Disazofarhstoffe mit n-Naphtylamiu in 
Mittelstellung, dadurch gekennzeichnet, dass Amido- 
phenyl-~-naphtylaminsulfos~uren als erste Compo- 
nente, Naphtolsulfosauren als endstindige Compo- 
nenten verwendet werden. 

Nahmngs- und Genussmittel. 
M i l c h n n t e r s u c h u n g .  Nach H. T i m p e  

(Z. iiff. 1899, 413) wird ein Gooch-Tiegel 
von 45 mm Hijhe und  40 mm griisster Weite 
mit feinfaserigem Asbest bis zu etwa 1 cm 
vom Rande entfernt massig fest gestopft, 
gegluht u. s. w. und gewogen. Die in dem 
Tiegel enthaltene Asbestmasse saugt 10 bis 
12 cc Milch auf, ohne dass Feuchtigkeit an 
dem durchlochten Boden hervortritt. Urn 
indessen ganz sicher zu  gehen und zudem 
die Zeit des Trocknens abzukurzen, ver- 
wendet man e t w a  5 cc Milch, welche auf 
die Oberfliiche der Asbestpackung gebracht 
wird. Die Wiigung des Tiegels mit Milch 
muss sehr schnell geschehen, da die Ver- 
dunstung an der Oberfliiche eine sehr ener- 
gische ist; u. U. wird man sich eines Deckels 
wahrend der Wagung bedienen. Der Tiegel 
kommt hierauf sogleich in den Trockenschrank 
und zwar so, dass der Boden desselben auf 
eine &hung in der durchlochten Platte des 
Schrankes zu stehen kommt, um die Luft- 
circulation durch das Innere des Tiegels zu 
ermijglichen und somit das Trocknen zu be- 
schleunigen. Letzteres geschieht wie ge- 
wijhnlich bei 100 bis 102’. Die Gewichts- 
constanz i s t  unter den angegebenen Ver- 
haltnissen in 4 bis 5 Stunden erreicht. 
Nach der Bestimmung der Trockensubstanz 
wird der Tiegel sum Zwecke der Fettbe- 
stimmung i n  den Soxhle t ’ schen  Extractions- 
apparat gebracht. 

Ver f i i l s chung  v o n  S c h w e i n e s c h m a l z .  
Liegt nach A. P r a g e r  (Z. 6ff. 1899, 416) 
die Jodzahl eines Fettes wenig unter der 
nach den Vereinbarungen obersten Grenze, 
tritt dagegen auch nur eine der Reactionen 
nach B e c c h i ,  W e l m a n s  oder mit Salpeter- 
siiure ein, so liegt Verdacht der Verfiilschung 
vor, welche durch die Phytosterinprobe nach- 
zuweisen ist. Liegt die Jodzahl eines 
Schweinefettes wenig iiber der Grenzzahl, so 
kann dasselbe trotzdem noch als reines F e t t  
zu betrachten sein, sobald keine der ge- 
nannten Reactionen eintritt, u. U. ist  auch 
hier die Phytosterinprobe entscheidend. 


